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&Y/l NAG IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XMBOTHU

M3BELLTAJ Of IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeaMTUpaHO MOCTpUpatbe)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MEC EN ISOVTEC 1TUZS

yn. ,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p. 245023/3 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha Bapatenot : JKM Boposopa H. UnnHAeH
Appeca Ha Gapatenot: ya. 9 66 UnunaeH - OnwTHCKa 3rpaaa UnuHpeH

[atym Ha 3ematbe: 25.10.2023
Hatym Ha npuem: 25.10.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 245023 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 25.10.2023 roguHa, 08acTeHoTo auue Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLUK 3eMatbe Ha NpUMepoK BoAa
3a NMetbe 3a TecTUparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKA aHanusa.

Il OnNuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bopata 3a nuerbe e 3emeHa o Yewma BO YyajHa KyjHa BO
OnwTKUHCKa 3rpaga NnuHaeH.

Ill MpumepouuTe ce 3eMEHU COrIacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV CraHaapau M metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
NpUMepoLM BOAA 3a NUetbe 0f, NPeYUCTUTeNHN CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHysarba, OTCTanyBaka UAKM UCK/IYYyBatba 04 METOAOT U OF NAAHOT 33 3eMatbe Ha Npumepouu: /

VI Pesynraru:

KapaKTepuCcTUKM Ha NpvMepoKoT: Boaa 3a nuerbe — ONwTUHCKa 3rpaaa UnuHaeH

(vme, Tproscko Mme, cepuja, AaTym Ha NpoOM3BOACTBO

POK Ha Tpaere, KoAUYecTBo)

; MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj -
a. 6poj a—— i Peaynrart og Heopgpe TpaHu4HK 3aposonysa/
MCMMTYBAaHETO | A[EeHOCT BPeAHOCTH Npudarnuso/
b He 3aposonysa
24500323 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33/080/1yBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3agoBonysa
Bryc ISO 13301:2018 H.A / Hema 3a4,0B0NYBa
TemnepaTypa PY7.4-11x +10,5°C / 25°C 3afjoBonyea
MaTHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,17 NTU / 1,5 NTU 3apoBonyBa
pH MKC EN IS0 10523:2013 7,77 / 6,5-9,5 pH 3agoBonyea
efMHULK
MoTpowysauka Ha KMnO,4 MKC EN 1SO 8467:2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3a40BONYBa
En. cnpoBoAanuBeocT MHKC EN ISO 27888: 2007 623 uS/cm / 2500 pS/cm 3ap0BONYyBa
AmoHujak (NH,) MKC I1SO 7150-1:2007 0,03 mg/L s 0,5 mg/L 3apoBonyea
Hadanue: 1 Bepsuja: 4

' Bo cuna 09: 20.06.20222.
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®Y[ NNAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U ANJATHOCTUKA HA

T Turultuulhu

j’ BONECTU KAJ }{UBOTHU MKC EN ISO/IEC 17028
Food(@lab 06 7.8-02
P M3BELLTAJ O4 TABOPATOPUCKO UCNUTYBAMSE MKC EN. ISO/IEC
(co akpeguTUpaHo mocTpupatrbe
pupatec) 17025:2018
Hutputu (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa
Hutpatu (NOs) MKC 1SO 7890-3:2007 10.8 mg/L / 50 mg/L 3a00B0/YBA
Xnopuam MKC ISO 8297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a10BONYBa
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a0B0/yBa
PesunyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa

WcnuTyBaHnoT NpUMMEPOK MM 3a/10BO/YBa KPUTEPUYMMTE 3a GapaHnoT napamerap cornacHo lNpasuaHWKOT 33 Be3begHocT U KBaNUTET Ha
BOAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKu yenosu: v/ COHYEBO O 06/MaYHO [ NPOMEHNMBO [ BPHEKAUBO
HauunH Ha cknaguparse:  naguMaHuK

TemnepaTypa Ha NagMNHKUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4+ 2°C

0 TemnepaTypa

MocTpupareTo e U3BpLIEHO OA CTPaHa Ha:

o Knunenr 0 ®ya Nab Hukona LiBeTkoBcKu (co akpeauTMpaHa METO,ID.IB} ...........................

/MMe, npesme Ha AULETO Koe ro u3spluMno moctpupafero’/

S ar s
W3pabotun: M-p UsaHa Cnacecka......... . [ lL...... [

o

! @Y 2 0806pun: M-p Munuua Tpajxocua....h'(,%xyw()(:‘w

il
' A00 _ P-n Ha xemucKa nabopartopuja

——

Aatym(u) Ha usBepyBare Ha N1abopaTopuckuTe akTMBHOCTU: 25.10.2023-30.10.2023
[atym Ha nsgasarse Ha ussewrajot: 30.10.2023

Co * ce 03HaueHYyBa HeaKpeaMTMpaH MeToq

**Kora knuHerot He 6apa ajasa 3a 006PAIHOCT BO M3IBELUTA]OT Ce UIBECTYBA MEPHATa HEOAPEACHOCT, BO CUTE APYIY CAy4al MepHaTa HEOLPEeAEHOCT, ce
npecMeTysa BO PE3yNTaToT camo no Baparbe Ha KNMEeHTOoT.

*** ce 03HauyBaaT METOAN KoM ce AoBueHu o4 cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja Pya /a6 uma ckayweHo forosop 3a copaboTka

Wsjaea 3a HenpucTpacHocT
PakosopcteoTo Ha ANTY @y Nab A00-Ckonje rapaHTupa AeKa cuMTe akTMBHOCTU 33 UCMUTYBaKbE Ce W3BPLUIYBAaT HENPUCTPACHO M
BO cornacHoct co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oAnyKM ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AoKasu 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAM M BP3 OANYKMUTE HE MOMAT Aa BAMjaaT gpyrM MHTEpPecu WAK APYrvM CTPaHWu U HUKOj
Hema npaBo fAa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pEe3yATAaTUTE OLQHOCHO HEeMa MpaBo Ha 6WMA0 KaKBM BHaTPeLUH#,
HagBOpPeLHK, KoMepu1janHu, PUHAHCUCKM U OPYT BUA NPMTUCOLM U BAKjaHK]a.

3abenewxka bp. 1: PesyntatuTe of TECTOBWTE Ce DAHECYBaaT caMo 33 WCNMTYBaHWTE npumepoun. OBOj NPOTOKON HE CMee Oa ce penpogyunpa OCBeH Co
nWCMeHa fo3sona Ha nabopaTtopujaTa v BO LenocT.

3abenewxa bp. 2: labopaTopwjaTa He o4roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAaTOUMTE AOCTaBEHK 04 NOAHOCUTENOT Bo Haparbero 3a MCNWTYBabe.

3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUIMA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopwmjaTta He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATMBHOCTA Ha NPUMEDPOLMTE.
3abenewna bp. 4: U3sewTajoT og NabopaToOPUCKOTO UCNUTYBAME CE M3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3secTyBakke 33 pesynTaTu.

3abenewxa Bp. 5: Ookonky knvweHToT Bapa w3sewTajoT og NabopaToOpMCKO WMCNUTYBae 43 coapMu usjasa 3a coobpasHoct, nabopatopwjata nocranysa
COrNAcHo NpaBuno 3a gOHecysarbe Ha Of/lyKa 3a w3jasa 3a coobpasHoct. OBa npasuio e Bo cornacHocT co Todka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[AoHecyBare OA/yKa 1 W3jaBa 3a coobpasHocT W rnacu:

MNpasuno Ha 6uHapHa ognyKa 3a egHocTasHo npudakarbe Kora:

- U3MEepeHaTa BPeAHOCT e NoA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL— ,3anoBonysa” unm

- MV3IMEpPEeHaTa BpefHOCT @ Had rpaHunLaTa Ha npudakamse AL=TL- , He 3agoBonyBa “

COrNacHO BaMeYKUOT NPaBuUIHKK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewna bp. 6: CuTe akpeaWTMPaHKW METOAM O ONCEroT Ha akpeawTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

| M3danue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 09: 20.06.2022z.




@Y/l IAB NABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ YKXUBOTHM

Tec nli;illl.r

MR EN ISOVEED 17025

06 7.8-02 éf
M3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAKE MKC EN 1SO/IEC Oﬁ/m
(co akpegutupaHo MmocTpuparse) 17025:2018 T

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonije, MakenoHuja

UsBewraj 6p.245023/3

Mukpobuonolwka aHanusa

Wme Ha 6apatenor : JKN Boposopg H. Ununpen
Anpeca Ha 6apaTenoT : ya. 9 66 NnuupeH - OnwruHcka 3rpaga Unungen

Hatym Ha 3emarse: 25.10.2023
Hatym Ha npuem: 25.10.2023

bpoj Ha baparse 32 ucnurtyBame: 245023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

I Bosea: Ha geH 25.10.2023 roAuHa, oBnacreHoTo nuLe Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3ematbe Ha npUmMepok Boaa
3@ Nn1etbe 3a TecTUpare Ha MUKPOBKMOOLLIKa aHanusa,

Il Onuc Ha mecto Ha semarbe Ha npumepouu: Bogata 3a nuere e 3€MEHa oA 4Yewma BO YajHa KyjHa BO
OnwTnHcka 3rpaga UnuHaeH.

Il Npumepouure ce szemenn COrnacHo nnaH 3a 3emarse Ha npumepoumu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarse Ha
npumepouu.

IV Crangapau u mMeTogu 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpobuonolka aHanusa.

V Aononxysaiba, orctanysara unm MCKNyYyBaba of MeToA0T U 04 NNaHOT 33 3emarbe Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:
1.KapakrepucTuku Ha npumepokor: Boga 3a nuere — OnwTtuHcka 3rpaga UnungeH
(ume, Tproscko “Me, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha TPaere, KoNnyecTso)

. Mepya Cooﬁpaauon—‘
Ha. 6poj Mapamerpy Tect indtaz Peaynrar op, Neoapege- FpaHuyHu 3aposonysa/
UCnuTyBareTo Hooy #¥ BpegHocTH Mpudatauso/
He 3ag0BosyBa
245000323 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100m| / 0 cfu/100m| 3aposonysa
Konudopmun 6akrepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100mlI / 0 cfu/100mI 3aposonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3agosonyea
Enterococcus faecalis MKC EN 150 7899-2 0 cfu/100m]| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypauku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100m| 0 cfu/100ml 3anosonysa
aHaepobu /
Bpoerse MUKpoopranmuamu MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 22°C
Bpoetbe mukpoopranmamu MKCEN 150 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha Kyatypa 37°C / J

WcnuTysanmnot npumepok ru 3afoBONYBa KPUTEPUYMUTE 33 BapaHuTe napameTpu cornacHo MNpasuaHUKOT 33 6esbegHocT u
KBanuTet Ha BogaTa 3a Nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1 u Mpunor 4),

Hzoanue: |

[ Bepauja: 4 ' Bo cuna 0d: 20.06,2022-
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&Y/ NAE IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AVJATHOCTUKA HA

F ;5 BOJIECTU KAJ }MBOTHH MIRC EN SO 17025
ood@lab 7 %
r*:.d_:‘.:;:“; U3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO NCNUTYBAHE M K%EI’E :lllssgiiEC || O/ -
CO aKPeAUTUPAHO MOCTPUPaibe Ty
(co akpepuThp puparse) 190952018 A A |
BpemeHcku ycnosu: ¥ COH4eBO O 00GnauHo © NPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO [ Temnepatypa

HauulH Ha cknaguparbe:  NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NagvNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4 * 2°C

MOCTPMPareTo € U3BPLIEHD 04 CTpaHa Ha:

o dyp Nab Hukona LiBeTKOBCKA (co akpepuTUpaHa meTopa) A .. flncforiiiiinige
/vme, npesume Ha NMLETO KOE ro U3BPLWWAO MOCTPUParLETO yid
vl NAB " 0pobpun: AHapea Bou.mocxa.....Z..................

jilelo} P-n Ha MMKpoburoioWKa nabopaTopwja

W3paboTtun: EneHa Fopruescka......

[Oatym(n) Ha n3seaysatbe Ha naﬁoparopucawré ék‘r’ﬁéu'o;:m: 25.10.2023 -28.10.2023
[aTym Ha usgasatbe Ha nssewTajot: 30.10.2023

Co * ce 03HauyBa HeaKPeAUTUPaH METOL

**ora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a c006pasHOCT BO M3BELITAJOT CE M3BECTYBa MepHaTa HeoapeaeHocT, BO CMTE ApYT CNYYau MEpHaTa HeOAPeABHOCT, &
npecmeTysa BO Pe3y/ITaToT camo no Baparbe Ha KNUEHTOT.

%% co g3HAYYBAAT METOLM KOV C8 po6weHn of CTpaHa Ha naGopatopwja co Koja PYA Nab yma cKNy4eHo Aorosop 33 copaboTia

Wsjasa 3a HENPUCTPACHOCT

PakosoacTeoTo Ha ANTY ®yA Na6 [OO-Ckonje rapaHTMpa AGKa cuTe aKTMBHOCTM 33 UCNUTYBatbE Ce M3BPLIYBaaT HenpuUCTPacHo K1
go cornacHocT co Gaparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANlYKM Ce HOcaT Bp3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHW AO0Ka3Wn 33
ycornaceHocT co pedepeHTHuTe CTaHAapav M Bp3 OANYKUTE He MOoXaT Ad BAMjaaTt ApYrv MHTEpecH Uau Apymm CTPaHU U HUKO]
Hema npaso fAa BAWjae Ha gpaboreHuTe BO OAHOC Ha pesyntaTuteé OAHOCHO Hema npaso Ha 61N0 KaKeu BHaTPEeLH!,
HaABOPELWHH, KOMepLUjanHu, GUHAHCUCKU 1 APYT BUZ NPUTUCOLMA W BAMWjaHKja.

3aBenewna bp. 1: Pesyntature of TecToBUTE C8 OAHEeCcyBaaT camo 3a WCNWTYBaHKUTE NPUMEpOLM. Osoj NpoToKon He cMee Aa ce penpoayuxpa ocsex co
nWUcMeHa fo3Bona Ha nabopaTopwjaTa v BO Lenoct.
3abenewra bp. 2: NaBopatopujaTa He OAroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha nogaTouMTe AOCTaBeHn o4 NOAHOCUTENOT BO HaparbeTo 33 UCTIMTYBAILE.
3aBenewxa Bp. 3: KOra KAWEHTOT M3BPLIMA 3ematbe Ha NPUMepoUvTE, naboparopujaTa He HocK OfFOBOPHOCT 38 penpe3eHTaTMBHOCTA Ha npumepouvTe.
3aGenewxa Bp. 4: M3sewrajoT 04 naBopaToOPUCKOTO MCUTYBatLE C8 W343Ba BO COMNACHOCT €O MNP 7.8 Waeectysarse 3a pe3ynTaTy.
3abenewra bp. 5: LoOKOARY wivenToT Gapa w3gewTajoT oA NabopaTopucko UCNWTYBathe 03 COApHM u3jasa 3a coobpasHocT, naBopartopujata nocranyea
CcOrnacHo Npaeuno 3a poHecyBarbe Ha ognyka 3a w3jasa 33 coobpasHoct. OBa Npasuno & BO COrNAacHOCT co ToYka 4.2.1 op, ILAC -G8:09/2019 Bogwu 33
fAoHECcyBatbe OANYKa 1 w3jasa 33 cooBpasHOCT W rnack:

Mpasuno Ha 6uHapHa OANYKa 3a 84HOCTABHO npudakaree Kora:

- Y3MepeHaTa BpegHoCT e Nof rpaHuuaTa Ha npmbaﬁan:e AL=TL- ,3agoeonysa’ uam

- M3MepeHarTa BpeaHOCT e Hal, rpaHvuara Ha npudararse AL=TL- , He 3ap0BONYyBEa o

COTNACHO BAKEUKMOT NPABUHUK Ha HaUMOHaNHOTO 33KOHOAABCTBO.

3aBenewxa bp. 6: CuTe akpeanuTMpaHi METOAM Of, ONCEroT Ha aKpeguTaumja ce objasenu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

rH';rJam.'e: 1 Bepzuja: 4 Bo cuna oo 20,06.20222
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